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» Sektorspezifische Dialogforen

* Welche Schnittstellen gibt es?
* Ergebnisse und Erkenntnisse aus den verschiedenen Sektoren
* Vom sektoralen Ansatz hin zu den Schnittstellen

* Fazit
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Sektorspezifische Dialogforen der Nationale Strategie zur
Reduzierung der Lebensmittelverschwendung
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- Weitere Projekte zu Lebensmittelabféllen
entlang der Wertschépfungskette Quelle: BMEL (2019)
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Schnittstellen zwischen den Sektoren

Gesetzlicher Rahmen

Weitere
Schnittstellen zu:

Primarproduktion
AuRer-Haus- - Tafeln etc.
Verpflegung - Verpackungs-
hersteller
Handel ‘ - Futtermittel-
\ hersteller
Private - Politik
Haushalte - etc.
Verarbeitung
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Primarproduktion:

Ergebnisse aus dem Dialogforum Primarproduktion

» Mit 2 %* entstehen wenig Lebensmittelabfalle

» Allerdings verlassen weitere 22 %* die Lebensmittelkette

* Verwendung als Futtermittel (13 %)
* Verwendung als landwirtschaftliches Material im eigenen Betrieb (9 %)

> Zudem kommt es bereits vorher zu Vorernte- und Ernteverlusten

*Online-Befragung im Rahmen des Dialogforums Primarproduktion Quelle: Athai et al. (2023)
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Primarproduktion:

Zentrale Erkenntnisse zu Herausforderungen an den Schnittstellen

» Gesetzliche und zusatzliche Qualitdtsanforderungen des Handels
(z. B. bei Obst und Gemuse: Gewicht, Optik, Rlickstande
Pflanzenschutzmittel)

> Uberproduktion und fehlende Absatzmoglichkeiten
(z. B. bei Ernteschwankungen und Einplanung von Puffermengen)

» Verpackungsvorgaben
(z. B. individuelle Verpackungen des LEHS)

Quellen: Athai et al. (2023), Trebbin et al. (2023), Lehn et al. (2023)
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Verarbeitung:

Ergebnisse aus dem Dialogforum Verarbeitung

» Mit 5 %* entstehen wenig Lebensmittelabfille

» Allerdings verlassen weitere 12 %* die Lebensmittelkette

Verwendung als Futtermittel (9 %)

Weitergabe in Branchen des Non-Food-Bereichs (3 %)

*Online-Befragung im Rahmen des Dialogforums Verarbeitung
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Verarbeitung:

Zentrale Erkenntnisse zu Herausforderungen an den Schnittstellen

» Retouren aufgrund nicht eingehaltener Standards
(z. B. bezlglich Restlaufzeit MHD, Produktanforderungen)

> Uberschiisse
(z. B. Nachfrageschwankungen, Puffermengen)

» Wunsch nach Produktvielfalt fiihrt zu haufigen Wechseln der
Produktionschargen
(dadurch haufige Reinigung oder Mischphasen)

Quellen: Athai et al. (2023), Lehn et al. (2023)
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Handel:

Ergebnisse aus dem Pakt gegen Lebensmittelverschwendung
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Gewichtete Abschreibungsrate
im Jahr 2023

prOd u kte Quelle: Kuntscher und Schmidt (2024)
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Handel:

Ergebnisse aus dem Pakt gegen Lebensmittelverschwendung

132 umgesetzte WahlpflichtmaBnahmen im Jahr 2023

» An den Schnittstellen zu produzierenden / zuliefernden
Betrieben (48)

» Im Markt bzw. im Online-Handel (41)

» An den Schnittstellen zu Kund*innen (22)
» Zur Verbesserung der Weitergabe (19)

» Individuelle MaRRnahmen (2)

Quelle: Kuntscher und Schmidt (2024)
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Handel:

Zentrale Erkenntnisse zu Herausforderungen an den Schnittstellen

» Erwartungen und Praferenzen von Kund*innen
(z. B. geflillte Regale bis Ladenschluss, perfekte Produkte)

» Nachfrageschwankungen

» Hiirden bei Spenden und Weitergabe als Futtermittel

Quellen: Leimann und Brauer (2020), BMEL (2023), Kuntscher und Schmidt (2024)
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Auller-Haus-Verpflegung:

Kompetenzstelle

= Abfallmonitoring ist der erste Schritt

mitmachen messen verbessern berichten Zertifikat erhalten

—> 262 Betriebe sind dabei
(besonders Bildungseinrichtungen, Senioren-Pflege, Hotels, Betriebskantinen)

Quellen: Friedrich et al. (2021), UAW (2024)
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AufBer-Haus-Verpflegung:

Zentrale Erkenntnisse zu Herausforderungen an den Schnittstellen

» Einkauf bedarfsgerechter Portions- und SchnittgroRen

> Uberproduktion
(z. B. Puffermengen, Ausgabe bis zum Ende voll bestuckt)

> Tellerreste

(z. B. keine Wahl der PortionsgroRe und der Beilagen, keine
Mitnahme von Speiseresten moglich)

Quellen: Kuntscher et al. (2020), Friedrich et al. (2021), Borstel et al. (2021)
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Private Haushalte:

Zentrale Erkenntnisse zu Herausforderungen an den Schnittstellen

» Wertschatzung fiir Lebensmittel teils unzureichend
(z. B. Wissen zum Ressourceneinsatz fehlt)

» Kenntnisse beziiglich Lebensmittelplanung, -verarbeitung, -
lagerung und -haltbarkeit teils unzureichend

» Verpackungs- oder Portionsgrof3en zu groR

Quellen: Leimann und Brauer (2020), Athai et al. (2023), Lenkert-Horrmann et al. (2023)
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Vom sektoralen Ansatz hin zu den Schnittstellen

Perspektivwechsel:

Von der Ortlichkeitsbetrachtung (Wo fallen Lebensmittelabfille an?)
zur Ursachenbetrachtung (Warum fallen Lebensmittelabfalle an?)
unter Berlicksichtigung aller Beteiligten
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Vom sektoralen Ansatz hin zu den Schnittstellen

Beispiel: Blumenkohl

» Handel stellt eigene Anforderungen an Gewicht, Gro8e und Optik
(auch an die Blatter)
» Kundenerwartungen erfillen
» Wettbewerbsvorteile

» Landwirt*in muss dementsprechend diingen

» Blumenkohle, die den Anforderungen nicht entsprechen, werden
nicht geerntet oder spater aussortiert oder vom Handel abgelehnt

Quelle: Fiihrs (2022), EDEKA Minden-Hannover (2023)
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Vom sektoralen Ansatz hin zu den Schnittstellen

Beispiel: Blumenkohl

> Ortlichkeitsbetrachtung: Verluste in der Primarproduktion

» Ursachenbetrachtung: Anforderungen Handel und Erwartungen
Verbraucher*innen

» Losungen: Handel und Landwirt*innen besprechen
Moglichkeiten, Hindernisse, Zielkonflikte und starten
Verkaufstests

» Wichtig: Kommunikation an Verbraucher*innen

Quelle: Basierend auf Fiihrs (2022), EDEKA Minden-Hannover (2023)

Manuela Kuntscher Qoo
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» Ursachen fiir Lebensmittelabfille sind haufig komplexe
Interaktionen entlang der Lebensmittelkette

» Um an den Ursachen anzusetzen, bedarf es daher einem
Perspektivwechsel und Kommunikation mit allen Beteiligten
auf Augenhohe

» Gemeinsam Ursachen, Hiirden, Zielkonflikte und Losungen
diskutieren

> Gemeinsam vom Reden ins Handeln kommen

Seite 17 Manuela Kuntscher e .
04.12.2024 Gemeinsam gegen Lebensmittelabfélle — Dialog fur eine neue Wertschatzungskette -@- | THUNEN



Literatur

Athai J, Kuntscher M, Schmidt TG (2023) Lebensmittelabfalle und -verluste in der Primarproduktion und in der
Verarbeitung. Braunschweig: Johann Heinrich von Thiinen-Institut, 125 p, Thiinen Working Paper 209,
DOI:10.3220/WP1678867614000.

BMEL (Bundesministerium fiir Erndahrung und Landwirtschaft) (2019) Nationale Strategie zur Reduzierung der
Lebensmittelverschwendung. Berlin: BMEL.

BMEL (Bundesministerium fiir Erndhrung und Landwirtschaft) (2023) Pakt gegen Lebensmittelverschwendung.
Download uber: https://www.bmel.de/DE/themen/ernaehrung/lebensmittelverschwendung/pakt-gegen-
lebensmittelverschwendung.html (zitiert am 06.11.2024).

Borstel von T, Meier T, Welte B (2021) Abschlussergebnisse des Projekts ,,zu gut fiir die Tonne! — Dialog zur
Vermeidung von Lebensmittelabfallen in der AuRRer-Haus-Verpflegung”. Abfallzusammensetzung,
Umweltauswirkungen und Reduktionspotenziale auf Betriebs- und Bundesebene. Herausgeber: WWF Deutschland.

EDEKA Minden-Hannover (2023) Forschungsprojekt: EDEKA Minden-Hannover bietet ab sofort wieder Gemiise mit
geringerem Duingereinsatz an. Zu finden in: https://verbund.edeka/presse/pressemeldungen/forschungsprojekt-
edeka-minden-hannover-bietet-ab-sofort-wieder-gem%C3%BCse-mit-geringerem-d%C3%BCngereinsatz-an.html
(zitiert am 06.11.2024).

Seite 18 Manuela Kuntscher e .
04.12.2024 Gemeinsam gegen Lebensmittelabfélle — Dialog fur eine neue Wertschatzungskette -@- | THUNEN



Literatur

Friedrich S, Borstel von T, Drager de Teran T, Meier T (2021) Reduzierung von Lebensmittelabfallen in der Ausser-
Haus-Verpflegung. Erlauterung zur Beteiligungserklarung der Zielvereinbarung. Herausgeber: WWF Deutschland.

Flhrs (2022) REVIEW. Qualitat bei frischem Obst und Gemiise — ein facettenreiches Verstandnis von Standards. Zu
finden in: https://www.lwk-niedersachsen.de/lwk/projekte/464 REVIEW (zitiert am 06.11.2024)

Kuntscher M, Schmidt T, Goossens Y (2020) Lebensmittelabfalle in der AulRer-Haus-Verpflegung. Ursachen,
Hemmnisse und Perspektiven. Braunschweig: Johann Heinrich von Thiinen-Institut, 72 p, Thiinen Working Paper
161, DOI:10.3220/WP1607500978000.

Kuntscher M, Schmidt T (2024) Pakt gegen Lebensmittelverschwendung im Grof3- und Einzelhandel : Ergebnisbericht
zum Monitoring 2023. Braunschweig: Johann Heinrich von Thiinen-Institut, 47 p, Thiinen Working Paper 250,
DOI:10.3220/WP1730818070000.

Lehn F, Goossens Y, Kuntscher M (2023) Nachhaltigkeitsbewertung von Demonstrationsprojekten zur Reduzierung
von Lebensmittelverlusten und -abfallen in den Sektoren Primarproduktion und Verarbeitung. Braunschweig:
Johann Heinrich von Thinen-Institut, 104 p, Thiinen Working Paper 211, DOI:10.3220/WP1682325526000.

Seite 19 Manuela Kuntscher e .
04.12.2024 Gemeinsam gegen Lebensmittelabfélle — Dialog fur eine neue Wertschatzungskette -@- | THUNEN



Literatur

Leimann L, Brauer J (2020) HandelsforumRLV. Dialogforum des Grol3- und Einzelhandels zur Reduzierung von
Lebensmittelverschwendung. Zu gut fiir die Tonne! MalRnahmen zur Reduzierung von Lebensmittelverschwendung
im Grol3- und Einzelhandel. Leitfaden und Inspiration. Herausgeber: Collaborating Centre on Sustainable
Consumption and Production (CSCP): Wuppertal.

Lenkert-H6rrmann A, Fischer A, Diettrich S (2023) Politische Empfehlungen zur Reduzierung der
Lebensmittelverschwendung in privaten Haushalten. Berlin: Slow Food Deutschland.

Trebbin A, Herzberg R, Schneider F (2023) Lebensmittelverluste bei Obst und Gemiise — die Rolle von
Qualitatsanforderungen und Unternehmenspraktiken des Lebensmitteleinzelhandels. Braunschweig: Johann
Heinrich von Thinen-Institut, 86 p, Thiinen Working Paper 202. DOI:10.3220/WP1668584175000.

UAW (United Against Waste) (2024) Zu finden in: https://www.united-against-waste.de/kahv/ (zitiert am
06.11.2024).

Seite 20 Manuela Kuntscher e .
04.12.2024 Gemeinsam gegen Lebensmittelabfélle — Dialog fur eine neue Wertschatzungskette -@- | THUNEN



Manuela Kuntscher Dr. Thomas Schmidt

Thinen-Institut fir Marktanalyse Thiinen-Institut fir Marktanalyse
Bundesallee 63 Bundesallee 63

38116 Braunschweig 38116 Braunschweig

Tel: +449 531 - 2570 — 1729 Tel: +49 531 - 2570 - 2123
manuela.kuntscher@thuenen.de thomas.schmidt@thuenen.de

Berlin
04.12.2024




