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1. Kampagne



Zu gut flr die Tonne!

e 2012 als Verbraucherkampagne gestartet

* Seit 2019: Teil der Nationalen Strategie zur Reduzierung der
Lebensmittelverschwendung

« Grundlegende Weiterentwicklung in 2023/2024

» Ziel: Aufmerksamkeit steigern und noch starker zu Verhaltensanderungen
motivieren

» Ansatz: neue, frische, personlichere Ansprache, die Verbraucher:innen in ihrem
Alltag abholt und zeigt, wie Veranderungen machbar sind

» Umsetzung: Entwicklung neuer Motive und Materialien und Optimierung
bewahrter Angebote (Website, App, Aktionswoche)
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Neue Kampagnen-Motive (Plakat)

eingekauft?
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B Wer spontan kauft, kauft auch mal kisht und dunkel. Rund 49 % lagern vie
B doppelt. 65 % planen im Veoraus, Obst- und Gemiisesorten bereits passend.
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el R

Waitera I;:;F: 21 Einkaufsplanu
Wt Iuguthserdietonne de

v

e Landwirtachalt

BMEL | Themenworkshop 2: Verbraucherkommunikation erfolgreich einsetzen... | Vortrag Zu gut fir die Tonne! | 26.03.2025| 4



Neue Kampagnen-Motive (Social Media)
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60 % nutzen Reste schon fiir
[leckere Gerichte.]

die Tonne!
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und probieren. 54 % machen
%

Link zum Kampagnenfilm:
https://youtu.be/mdTz5T92141?feature=shared
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eue Materialien — Tipp-Broschure

1x1des Lagern

Manche Obstsarten bewahren ihre Frische und Vitamine
nur gekiihlt, andere reagienen empfindich auf Klie
Faustregel: Heimisches wie Heidelbaeren ader Kirschen
sullte kil lagern. Zitrusfriichte uaid Exoten wie Mango
tin der Kishlsehrank. Ausnaheer: Feige

2
)

sesorten lagerst du am besten im
Tematen und Gurie reicht eine kihie

atur, Wer ihre Haltbarkeit verlingem
méchte und einen Aramaverlust verkraftet, legt sie
besser in den Kishlscheank. Die Haltbarkeit von Gemiise
it sahw unterschiadich. Dienn; Je muhe Wassar enthalten
s, desta shnelier verdirb es.

Milch und Milchprodkie sowie inre veganen Albermativen
Lagerst du am besten im mittleren Kiblschrankfach,
WNieht auslaudsichere gedifnete Verpackungen, die dort
rur liegend hineinpazsen, kinnen Rir wenige Tage such
in der Tiir szehen.

N2

Brot hait sich am besten bel Raumtomperatus in einem
rotkasten oder der Backertilte. Fir lingere Haltbarkeit
Lasst es sich ganz oder geschnitten auch einfrigren. Ein
elrve Scheiben darin einfach mit dem Toastes auftaen.

@

Twiebeln und Kartoffeln mgen es beide kil und
dunkal. solitan fedoch getrennt gelagert warden.
Mebenainander faulen Zwizbaln frohar und Kartoffeln
leeimmen scheller.

Lagern im Kiihlschrank

Kaltist nicht gleich kst Dl Temperaturunterschiede in
Kassischen Kihischrankmodellen sind grofer, als man
denkt. Unsere Grafik zeigt, was wa passend gelagert wird
Die Ternperaturen sind unter anderem abhingig von der
Einstellung am eigenen Kihlschrank foptimal sind 7 °C).
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Neue Materialien — Iss-mich-zuerst-Etiketten

Iss mich zuerst!

Eine gute Obersicht dber Kihlschrank und VorrSte hilft dabe, Lebens-
mittetverschwendung ganz sinfach au reduzsren. Zu gut fur die Tonne!
‘unterstiitrt dich dabei, mit Tricks und Tools wie diesen Kiebe-Etiketten.

Unsere .Iss mich zuerst!™-Etiketten erinnern dich daran, welche
Lebensmittel bald ufgegessen werden sollten. Dy kannst de Etketten
‘mehrera L des
Kidhischranks _rwischenparken”, wenn du sie gerade nicht brauchst.

S0 kannst du sie natzen: Mit den I35 miich Tuersti™
Exiketten bekomenen alle 1u

Dberpeil S8ig. welche

Lebensmittel bald gegessen oder  Haltbarkeit - Lebersmiteel zu

g

- Klebe die Enketten drektauf die  Damit tust du etwas Gutes flr de.
unwerpackten Lebensmittel [wie  Umwelt und deinen Geldbeutel
Obst und Gerniise), auf Vorrats:
dosen oder auf Verpackungen.

- Ocler du markierst mit den Etket-  Mehe Tipps pidt es aut
tan sinen Abschnitt im Kihi- worw zugutfuerdietonoe de und
schrank oder auf dem Vorrats- leckere Reste-Rezepte indes App.
regalund stellst die Lebenumittel

lebensmittelecht und umwelt-
freundlich.

| v ;
ir Emibur GU
and Landwirtschaft
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XXL-Kihlschrank — Hingucker vor Ort

* 14, August 2024: Auftakt-Termin mit
Bundesminister Cem Ozdemir in
Berlin

* Tour durch insgesamt 9 Stadte

* Im Fokus: Lebensmittel im
KGhlschrank richtig Lagern

* Anlass fur breite
Medienberichterstattung
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XXL-Kuhlschrank — Inhalte und Konzept

Geschichten aus
dem Kiihlschrank

Driick auf die Kndpfe
und erfahre von den
Lebensmitteln, wie sie am
besten gelagert werden.
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ZgfdT!-Website

e e e e Im Zuge der Weiterentwicklung tiberarbeitet

* Beinhaltet u.a.

Zu gut fur

die Tonne
4 O‘ﬂ‘ Q vﬁ

* Alltagstipps und Lebensmittel A-Z mit
Lagerungs-Hinweisen

» Infos zur Aktionswoche und zur ZgfdT!-
App

* Infos zur Nationalen Strategie und
Materialien
fr Multiplikator:innen

" /"'\

Reste verwerten




ZgfdT!-App — Rezepte

* Seit Oktober 2022
verfligbar

* Laufende Aktualisierung
und Erweiterung

* Derzeit ca. 800 Rezepte

e Plus zahlreiche
Haltbarkeits-Tipps
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ZgfdT!-App — Kiichentagebuch

m Lebensmittelabfille messen

Kiichentagebuch

in der Zu gut fiir die Tonne!-App

ZU GUT FUR DIE TONNEI-APP

Das Kiichentagebuch
| -
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2. Aktionswoche



Aktionswoche Zu gut fiir die Tonne!

« Seit 2020 zentral organisiert

» Jahrlich vom 29. September
bis 06. Oktober

* Rund 200 angemeldete
Aktionen pro Jahr

Lebensmittel

Aktionswoche

Zu gut fiir die Tonne!

29.09. bis 06.10.2024

@ Bundesministerium
fiar Emahrung
und Landwirtschaft
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Aktionswoche — Rickblick und Ausblick

Bundesweite Mitmach-Aktionen

In der Deutschlandkarte finden Sie alle eingereichten Mitmach-Aktionen fiir 2024.
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Ausblick

* Wiederholung der XXL-Kihlschranktour fiir 2026 in Planung
* Weiterverbreitung der neuen Motive und Materialien
« Evaluation der neuen Materialien vrs. in 2026

* Ausbau der jahrlichen Aktionswoche - mithilfe von Multiplikator:innen und
Unterstltzer:innen
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Vielen Dank fur lhre Aufmerksamkeit!

Kontakt

Bundesanstalt fur Landwirtschaft und Erndhrung Janina Unger

Referat 634: Erndhrung und Klima, kontakt@zugutfuerdietonne.de
Koordinierungsstelle www.zugutfuerdietonne.de
Zu gut fur die Tonne! Tel. +49 228 6845 2145
Deichmanns Aue 29

53127 Bonn

Bundesministerium fiir Erndhrung und Vera Buttner
Landwirtschaft 211@bmel.bund.de
Abteilung 2, Referat 211 www.bmel.de
Wilhelmstralte 54

10117 Berlin

Bildnachweise:
©BMEL
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