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W DIE BESTE-RESTE-BOX

ACHEN

R E ST LO S . *1-\3-‘ Die bereits nach Verpackungsverordnung

G E N I ES S E N . 3 . vorlizensierte Box fasst 1.350 ml Inhalt. Sie besteht aus
=

FSC-zertifiziertem Kraftpapier und wird von Bio Futura
in der EU hergestellt. Eine Beschichtung auf Wasserbasis
macht sie wasser- und fettresistent.

www.restlos-geniessen.de

Der Aufkleber an Ihrer . . . .
Tur macht auf die Aktion Die Box ist recyclingfahig und zu 100 %

aufmerksam. biologisch abbaubar. Sie kann in einer industriellen Kom-
postieranlage entsorgt werden, ist bedruckt mit Farben
auf Wasserbasis, lebensmittelecht und geruchlos.

Die Box vertragt Hitze bis
160 Grad Celsius und kann in der Mikrowelle verwendet

e Die Beste-Reste-Box ist bundesweit in Mengen- i werden. Auch das Lagern im Gefrierschrank ist moglich.

einheiten ab 50 Stiick erhiltlich. Bezugsquellen im Fiir den Backofen ist die Box nicht geeignet.

stationaren Handel und Online-Shop finden Sie unter:

www.restlos-geniessen.de/mitmachen na', Sie kdnnen der Box ganz einfach
eine personliche Note geben, indem Sie Ihre Visitenkarte

e Bieten Sie die Box aktiv an und nehmen Sie so auf der Oberseite einstecken. So macht die Box auch spater

Thren Gasten die Scheu zu erfragen, ob man die noch ein bisschen Werbung fiir Sie.

leckeren Reste mit nach Hause nehmen darf.
Die Box ist Teil einer bundesweiten Aktion

e Flyer und weitere Materialien kénnen Sie unter gegen Lebensmittelverschwendung. Mehrere Hundert

www.restlos-geniessen.de herunterladen oder bei \ Gastronomen nutzen sie bereits. Sie leisten damit einen

kontakt@restlos-geniefien.de bestellen. ;eD:g%y Bayg \?:ar gestern, Restlos sinnvollen Beitrag zur Vermeidung von Lebensmittel-
1elsen ist heute. Also: abfillen und zur Sensibilisierung der Verbraucherinnen

.Also: B
© Wer haftet? Bei Mitnahme der Speisereste bestens genieBen, keine § iSte feste und Verbraucher - und sorgen fiir ein nachhaltiges
geht die Haftung fiir deren Haltbarkeit und Qualitat dem Mi ’ € scheu vor Image ihres Betriebs.
) . e m Mitnehmen
auf den Gast (iber. Wenn dieser die Speisen nicht Christi :
richtig aufbewahrt, liegen etwaige Folgen in seinem stian Rach, Starkoch und Fernsehmoderator

Verantwortungsbereich.


https://www.restlos-geniessen.de/mitmachen
https://www.restlos-geniessen.de
mailto:kontakt%40restlos-genie%C3%9Fen.de?subject=

DIE AKTION

Wer kennt das nicht? Das Essen schmeckt den Gasten
wunderbar und doch sind sie nach einer halben Portion
eigentlich schon satt. Schade, wenn die Reste jetzt in
die Tonne wandern.

In Restaurants, GroRkiichen und dem Eventcatering wird
viel zu viel weggeworfen. Pro Gast sind es rund 24 Kilo-
gramm Lebensmittel im Jahr.

Wir, Zu gut fir die Tonne! und Greentable, die Initiative
fur Nachhaltigkeit in der Gastronomie, machen uns
gegen diese Verschwendung stark: mit der Aktion Restlos
genieflen. Wir mochten Gastronomen animieren, ihren
Gasten das Einpacken der nicht verzehrten Speisen aktiv
anzubieten - fir den zweiten Hunger zu Hause. Mehrere
Hundert Restaurants bundesweit verteilen dazu bereits
die nachhaltigen Beste-Reste-Boxen.

Helfen Sie mit, die Beste-Reste-Box als praktischen
Lebensmittelretter zu einem festen Bestandteil unserer
Restaurantkultur zu machen. Denn: Wertvolle Speise-
reste mit nach Hause zu nehmen, muss niemanden in
Verlegenheit bringen.

en Gasten
h Hause nimmt,
daheim den

,Wir geben seit Jahren t'mser
Essen mit. Wer Reste mit nac
erhilt von uns noch Tipps, um dah
vollen Genuss erleben zu konnen.

Heinz O. Wehmann, Landhaus Scherrer, Hamburg




KONTAKT

kontakt@restlos-geniessen.de
Tel. 0228 996845-7340
www.restlos-geniessen.de

zur Vermeidung von Lebens-
mittelabfillen finden Sie unter
WWw.zugutfuerdietonne.de und
www.united-against-waste.de.
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