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Konzept zur Vermeidung von Lebensmittelabfällen (Beispiel Bäckerei)Bäckerei XY
xx.xx.xxxx

Beispielmaßnahmenkatalog für das Unternehmen ………………………………………….                           		                  Erstellt am ………………

[bookmark: _GoBack]Maßnahmenkatalog 1: Zu erprobende Instrumente / Maßnahmen anhand der Themenschwerpunkte der LAV Plattform
	
	Was?                               Themenschwerpunkt* 
	Wie?                                                  Instrumente bzw. Maßnahme
	Wo?                               Prozessschritt
	Wer?               Verantwortung
	Wer?                      Beteiligte
	Wann? Wie lange? Umsetzungszeitraum
	                                 Anmerkung

	1.
	Analyse & Planung
	Unternehmens-Check: Lebensmittelwirtschaft – Lebensmittelhandel
	alle
	Herr Mustermann (Geschäftsführung)
	Alle Mitarbeiter*innen
	1 Tag
	Kurzfristig umsetzbar

	2.
	Messung & Monitoring 
	Formblatt zur Messung der Verluste Ausschuss
(+ Fegemehle, Lagerverluste, Minusretouren + Infotext für Mitarbeiter*innen)
	Produktion 
	Herr Schmidt (Produktionsleiter)
	Mitarbeiter*innen Produktion
	Ab April 2017, 1 Woche
	Vorherige Einweisung der Mitarbeiter*innen

	3.
	Maßnahmen
	Goldene Regeln in der Backstube 
	Produktion 
	Herr Schmidt (Produktionsleiter)
	Mitarbeiter*innen Produktion
	Ab Mai
	Langfristig, ggf. an Betrieb anpassen

	4. 
	Maßnahmen
	Schulung zum Thema Verkauf/Frustrationsmanagement
	PoS
	Frau Maier (Geschäftsführung/ ggf. Filialleitung)
	Mitarbeiter*innen Verkauf
	1 Tag im Mai
	ggf. 2 Termine anbieten


* Themenschwerpunkte der LAV Plattform: Analyse & Planung, Sensibilisierung, Messung & Monitoring, Maßnahmen, Best Practice & Benchmark

Maßnahmenkatalog 2: Bereits vorher im Unternehmen umgesetzte bzw. geplante Maßnahmen zur Lebensmittelabfallvermeidung
	
	Was?                               Thema
	Wie?                                                  Instrumente bzw. Maßnahme
	Wo?                               Prozessschritt
	Wer?                   Verantwortung
	Wer?                      Beteiligte
	Wann? Wie lange? Umsetzungszeitraum
	                                Anmerkung

	1. 
	Rework
	Aufstreu und Körner sammeln und wieder einarbeiten (besonderes Problem Kürbiskerne)
	Produktion

	Frau Müller
	Mitarbeiter/innen Produktion

	Seit Januar 2014
	Auffangvorrichtung benötigt

	2.
	Restteigerfassung
	Erstellung eines Formblatts zur Erfassung der Teigreste
	Produktion
	Frau Müller
	Mitarbeiter/innen Produktion
	Langfristiger Einsatz, ab Sommer 2016
	

	3.
	Verkäuferinnenschulung
	Einarbeitung neuer Verkäuferinnen optimieren (Überarbeitung des Handbuchs aus dem Laden)
	Verkauf
	Herr Lange
	Verkäufer/innen
	März 2016
	

	4.
	Bestelloptimierung
	Überarbeitung des Bestellhandbuchs und Erstellung einer Checkliste zur Bestellung
	Bestellung
	Herr Lange
	Verkäufer/innen
	April/Mai 2016
	

	5.
	Kundenkommunikation
	Überarbeitung Homepage mit Hinweis auf Maßnahmen zur Lebensmittelabfallvermeidung (Check durch iSuN)
	
	Herr Mustermann (Geschäftsführer)
	Linda Niepagenkemper
	Einmalig kurzfristig, Sommer 2016
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